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Vinkunskap for kockar, kallskankor och andra proffesionella

matlagare.

Alands Kockars Forening arrangerar en vinutbildning speciellt framtagen for proffesionella matlagare.
Utbildningen ar indelad i tre olika tillfllen:

Del 1:
15 oktober kl. 17:30 - ca.21:00
Vinvirlden - grundkurs
Fran vinstock till vinkallare jorden runt. Vi borjar fran grunden och utforskar vinvérldens historia,
geografl, odling, druvsorter och vinifikation.

Del 2:
13 november kl. 17:30 - ca.21:00
Mat och vin i kombination
Hur undviker man smakfiaskon, och hur kan man med enkla medel gora bade maten och vinet ratt-
visa?

Del 3:
4 december kl. 17:30 - ca.21:00
En djupdykning i vinvirlden samt en inblick i dessert- och starkvinernas oemotstandliga vérld.

Foreldsare for samtliga tillfdllen ar Ella Griissner Cromwell-Morgan
Priset per tillfille dr 35€ for medlemar i Alands Kockars Férening. For icke medlemar ar priset 45€.
Forelisningarna halls pa Alands hotell- och restaurangskola.
Efter att utbildningen ar avklarad ges samtliga deltagare mojlighet att skriftligen tentera sina kunskaper.

Anmilningar till kursen tas emot av Andreas Backman via e-mail: a.backman@pp.inet.fi eller GSM:
04573134088. Senast den 30 september behéver vi din anmalan.

For att kursen skall forverkligas behévs minst 12 deltagare per forelasning.




